Soannas Kitchen

Csupa-csoki kavés siitemény

Hozzéavalok:

250 gramm keserd csokoladé (min. 70%-os), ebbdl egy kis tabla (kb. 80 gramm) kavés
150 gramm vaj

6 tojas

200 gramm nyers nadcukor

1 csomag vanilias cukor

1 tk. fah¢;

2 ek. liszt

2 ek. kakadpor

2 tk. instant kavépor

Elkészités:

A siitt elomelegitiiik 175 °C-ra (gdzsiitd 3-4-es fokozata)

1. Az étcsokoladét a vajjal egyitt, vizgsz felett megolvasztjuk. Vigyazzunk, hogy a tal alja ne érjen
bele a forré vizbe és ne melegitsiik tal a csokoladét, mert csomos lesz.

2. Kozben a 6 egész tojast a nadcukorral habosra keverjuk.

3. A kavéport (én Dennree bio kavét hasznaltam) kevés forrd vizben feloldjuk és a tojasos masz-
szahoz keverjik.

4. A vanilias cukrot és a mokkaskanal fahéjat is a tojasos masszahoz keverjik.

5. A vajas-csokoladés keveréket alaposan keverjiik hozza a tojasos masszahoz. Szitaljunk bele 2
evékanal lisztet és 2 evékanal kakadport is, dolgozzuk el.

6. Egy tortaformat kibéleliink stit6papirral és a kész tésztat beledntjiik, elegyengetjiik.

7. 175 fokon, vagy a gazsiit6 3/4-es fokozatan, kb. 30 perc alatt megsiitjiik.

Nem szabad kiszaritani. A brownie-hoz hasonléan kissé még lagy lesz, mikor kivessziik a stit6bél
és mindenki izlés szerint siitheti kicsit szilardabbra is. Fin kicsit lagyra, de még vaghaté allagtra

sutottem.

J6 étvagyat!




