Viki pici péksége

A frissité és a merész
Hozzavalok:

o 12 dkg liszt
e 4 dkg kukoricadara
e 10 dkgvaj
e 6 dkg porcukor
e 1csipetsod
e 1tk vanilia kivonat
e 1tojassargaja
Tzesités:
e 2tk apréra vagott rozmaring és 10 dkg aproéra vagott aszalt sargabarack (ebbdl

2 db-ot munkank dijazasaként megehetiink) vagy
e 1 marék aprora vagott menta és 4 dkg aproéra vagott étcsokoladé

A lisztet, a kukoricadaraval, a porcukorral, a so6val Osszekeverjik, és ebbe
belemorzsoljuk a vajat. Ezt kovet6en hozzaadjuk a tojassargajat, a vanilia kivonatot,
az izesitést és masszava gyuarjuk. Ne ijedjiink meg, ragadni fog. Nagyobb darab foliat
vesziink el6, amin hengert formazunk a masszabdl és becsomagoljuk. Hiit6be vagy
fagyasztoba tessziik. Miutan vaghatora hilt (1 éjszaka a hiit6ben, 1-2 6ra a
fagyasztoban), 2 cm vastag tallérokra szeljiik. Siit6papirral bérelt lemezen, 180 °C-

on 10-12 perc alatt megsiitjiik. A siit6bol kivéve hiilni hagyjuk!

Jo szorakozast, spatulat el6 és a siito legyen veled!



