BEVASARLOLISTA

450 g liszt

310 gvaj

8og kakaépor

4308 cukor
kb 2 pohér tq’ﬁjl

1kg tird

4 tojas

1vanilia rud

90 g keményits

ELKESZITES:

No O

Melegitsd be 200 fokra a sut6t.

Vajazd és lisztezd ki a stitéformadat vagy béleld ki stitépapirral.

Csinald meg a kakaos alapot: 6ssze kell keverned a lisztet, a vajat (250 g), a
kakaot és a cukrot (180 g). Ha a vajat szépen elmorzsoltad, tegyél hozza kb 2
evokanal tejfolt. Keverd el benne. Formazhato-gytrmazhato allagig!

A tészta %-t teritsd szét a formadban és tapogasd ra az aljara és a szélére is.
10 percig suisd.

Ha kivetted, vedd vissza a stité héfokat 170 fokra.

Keverd 6ssze a tolteléket: a turo, a tojasok, a cukor (250 g), a vanilia-magok,
a keményitd és a tejfol (250 g) mehetnek egy keverétalba. Ha mar jol
egymasba kavarodtak, 6ntsd bele a folyékony vajat (60 g). Mehet a formaba,
ra a kakaos alapra.

A maradék kakaos tésztat morzsold ra a tetejére.

Told be a stitébe és stisd 30-40 percig

Jot tesz neki, ha 1 éjszakat tud pihenni a htitében miel6tt felszeletelnéd!
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